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                                                                                1 CUESTIONARIO DE DICTAMINACION PARTE 4: BUENAS PRACTICAS DE FABRICACION Razón Social: Domicilio: Fabrica: 1 EMPLEADOS Y OBREROS 1.1 Están nuestros empleados y obreros bien capacitados y adistrados? 1.2 Usa el personal ropa limpia, incluyendo el calzado? 1.3 Se asegura de tener las manos limpias, antes de reintegrarse a sus labores? 1.4 El personal cuenta con lavamanos y bebederos en lugares estrategicos, para asegurar que el aseo de manos se dé y pueda tambien satisfacer una necesidad? 1.5 Los baños cuentan con carteles para asegurar lavarse las manos despues de ir al baño? 1.6 El personal asignado al área de elaboración, por su aspecto o presentación, esta libre de risgos de contaminación para el producto elaborado? 1.7 El personal asignado al área de proceso y áreas criticas, evita traer objetos facilmente desprendibles que puedan contaminar el producto o pongan en riesgo su seguridad personal? 1.8 El tráfico de personal por los diferentes departamentos o areas está debidamente controlado para garantizar evitar riesgos de contaminación del producto? 1.9 Durante el recorrido de detectó al personal libre de síntomas visibles de algún tipo de enfermedad contagiosa o no contagiosa, o llaga de la cual no se conozca la razón de aparición pero que pueda poner en riesgo la contaminación para el producto? 13
                                            










                                            2 1.10 Al personal de reciente ingreso le fue prácticado el examen Médico General antes de asignarlo a sus actividades y de igual forma, el examén Médico anual a todo el personal que este laborando? OBSERVACIONES ENCONTRADAS DURANTE EL RECORRIDO: 2 INSTALACIONES/SEGURIDAD 2.1 Está el interior de la empresa, libre de maleza, arbustos, basura o chatarra, o bien, algún tipo de material que ponga en risgo la seguridad de las instalaciones o pueda provocar algunacontaminación? 2.2 Están libres las instalaciones de agua estancada, que pueda fomentar la proliferación de plagas o algún tipo de contaminación o riesgo de inseguridad? 2.3 Cuenta la empresa con su reglamento de seguridad, tanto para el personal interno como para los visitantes? 2.4 Para el personal que manipula el producto terminado y el de mantenimiento, existen procedimientos que ayuden a evitar la contaminación del producto o garantizar la seguridad de las instalaciones, respectivamente? 2.5 Existen métodos de trabajo establecidos para hacer una separación de los diferentes tipos de basuras? 14
                                            

                                            3 3 ACCESOS Y SERVICIOS 3.1 Las áreas con manipulación de producto terminado, cuentan con accesos debidamente asegurados para evitar la entrada de materiales contaminantes como polvo, insectos, etc.? 3.2 El interior de las instalaciones están libres de evidencia de perros, gatos o algún otro animal doméstico? 3.3 Los baños que se tienen para el servicio de los trabajadores, obreros y empleados, se encuentran limpios y adecuados? 3.4 El agua utilizada para la dilución del tequila, es potable, destilada y/o desmineralizada, y está valorada a través de métodos de analisis, realizados en el propio laboratorio de la empresa o laboratorios externos, pero con el reconocimiento de la autoridad competente? 3.5 Se enuentra en un lugar visible de la empresa el procedimiento para normar las condiciones de seguridad, que los visitantes deben respetar cuando se encuentran dentro de las instalaciones de la empresa, garantizando con ello el evitar los riesgos de accidentes o de contaminación del producto terminado? 15
                                            

                                            4 4 EQUIPO INDUSTRIAL 4.1 El equipo que es utilizado para el manejo directo del producto, en proceso como en terminado, es sometido a un efectivo mantenimiento de limpieza que garantice la sanidad del producto terminado? 4.2 El equipo en operación está libre de algún problema que nos indique que se estan violando las condiciones de diseño, o que por algún tipo de mantenimiento provisional que le fue realizado al mismo no se esta cumpliendo con las medidas de seguridad respectivas? 4.3 Se encontro evidencia de que el equipo está siendo operado por el personal debidamente capacitado para ello, y no pone en riesgo a él, a sus compañeros y las instalaciones? 4.4 Se tienen establecidos los programas de mantenimiento preventivo de cada uno de los equipos en operación? 4.5 se cuenta con procedimientos y registros que manifiesten el tipo de mantenimiento que deberá dársele al equipo, así como sus rutinas, que ayuden a que el equipo presente un buen estado de operación? 16
                                            

                                            5 5 HIGIENE 5.1 Existen en las instalaciones, suficientes recipientes para recibir la basura generada al día y están colocados y distribuidos en lugares estratégicos? 5.2 Dentro de las instalaciones, hay áreas designadas para comer y fumar, estas son respetadas por los trabajadores? 5.3 Se cuenta con procedimientos de limpieza efectivos en baños y comedor, cada que se termina de utilizar, para asegurar que se eviten las plagas, contaminaciones y riesgos de enfermedades? 5.4 La basura contenida en los recipientes es retirada diariamente y es enviada a lugares apartados y debidamente protegidos para evitar contaminaciones ambientales y proliferación de plagas? 5.5 El equipo y material de limpieza, se almacena en lugares predeterminados una vez que ha dejado de ser utilizado? 5.6 El agua que es usada en la limpieza para sanitización de equipo, es potable proveniente de pozo profundo o municipal y se tiene el control analitico indispensable, permanente que garantice la calidad de la misma? 17
                                            

                                            6 5.7 Están libre de humedad los techos, pisos o paredes de las instalaciones, que provoque la proliferación de plagas que puedan contaminar el producto terminado? 5.8 Se cuenta con procedimientos para verificar que los productos utilizados para la limpieza no dejen materiales residuales que puedan contaminar el producto o pongan en riesgo la salud de los consumidores? 5.9 El personal responsable de realizar la limpieza cuenta con todas las herramientas de trabajo necesarias para realizar ésta y que además lo proteja de cualquier riesgo de contraer alguna infección o enfermedad? 5.10 El personal de supervisión proporciona todo el apoyo al personal responsable de la Higiene, dentro de las instalaciones, para que pueda llevarse a cabo ésta de la manera más eficiente? OBSERVACIONES ENCONTRADAS DURANTE EL RECORRIDO: 6 CONTROL DE PLAGAS 6.1 La empresa cuenta con programas de fumigaciones, en los cuales se especifique a las plagas que serán combatidas? 6.2 Se cuenta con evidencia de seguimiento al combate de plagas dentro de las instalaciones, así como los resultados que estas han venido teniendo? 18
                                            

                                            7 COMENTARIOS DE LA EMPRESA VERIFICADA FECHA DE ELABORACION: CRT RESPONSABLE DE LA FABRICA MBRE Y FIRMA MBRE Y FIRMA 19
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        BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LA INDUSTRIA DE ALIMENTOS QUE SON? Las BPM (GMP) son una herramienta básica para la obtención de productos seguros e inocuos para el consumo humano, que se centralizan    
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        Guía de Responsabilidad Civil Buenas Prácticas de Manufactura en la Industria Alimenticia
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        www.gestion-calidad.com NOMBRE DE LA EMPRESA SECTOR/ACTIVIDAD DOMICILIO SOCIAL SISTEMAS DE GESTIÓN IMPLANTADOS/CERTIFICADOS: CIF Nº SEDES/NAVES IMPLANTACIÓN EN SEDE/NAVE/DPTO: FECHA DESDE LA QUE FUNCIONA    

    
        Más detalles 
    




    
        GUIA DE PRACTICAS CORRECTAS DE HIGIENE PARA EL SECTOR APICOLA (Libro de gestión)
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        Página 1 de 8 ÍNDICE 1. OBJETO Y ALCANCE 2. RESPONSABILIDAD 3. DESARROLLO 3.1. Programa de limpieza y desinfección 3.2. Comprobación de la eficacia del programa de limpieza y desinfección 4. REGISTROS    
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        MANUAL DE PROCEDIMIENTOS PARA EL MANTENIMIENTO PREVENTIVO Y CORRECTIVO DE LOS BIENES MUEBLES E INMUEBLES DE LA INSTITUCIÓN. Es un manual que contiene los procedimientos de las actividades a realizarse    
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        UTZ Certified Cadena de Custodia Lista de Verificación Para Cacao Version 3.1, Junio 2012 Introducción La lista de verificación UTZ Certified es una herramienta para que las organizaciones evalúen su desempeño    
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        CONTROL DEL AGUA LIMPIEZA Y DESINFECCIÓN TRAZABILIDAD CONTROL DE PLAGAS MANTENIMIENTO FORMACIÓN CONTROL DE PROVEEDORES BUENAS PRÁCTICAS DE FABRICACIÓN Garantizar que el agua utilizada por los establecimientos    
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        Control de la Salud de los Trabajadores
    

    
        
        UNIDAD Control de la Salud de los Trabajadores 6 FICHA 1. RECONOCIMIENTO MÉDICO A LOS TRABAJADORES FICHA 2. PRINCIPIOS BÁSICOS DE LOS RECONOCIMIENTOS MÉDICOS PREVENTIVOS A LOS TRABAJADORES. FICHA 3. OBJETIVOS    
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        6 METAS INTERNACIONALES PARA UNA CLÍNICA SEGURA
    

    
        
        6 METAS INTERNACIONALES PARA UNA CLÍNICA SEGURA Ayúdenos a cumplir y hacer cumplir estas políticas para brindarle una atención más segura. Actualmente la Clínica Foianini está trabajando para alcanzar    
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        Reglamento del Laboratorio de Bolsa de Valores
    

    
        
        Instituto Tecnológico y de Estudios Superiores de Monterrey, Campus Morelia Reglamento del Laboratorio de Bolsa de Valores Coordinación de Laboratorios!" Contenido CAPÍTULO I. De los usuarios... 2 CAPÍTULO    
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        Las 5 S herramientas básicas de mejora de la calidad de vida
    

    
        
        Las 5 S herramientas básicas de mejora de la calidad de vida Autor: Justo Rosas D. Tomado de www.paritarios.cl Qué son las 5 S? Es una práctica de Calidad ideada en Japón referida al Mantenimiento Integral    
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        Anexo II LIMPIEZA, DESINFECCIÓN, DESINSECTACIÓN Y DESRATIZACIÓN (D.D.D.)
    

    
        
        Anexo II LIMPIEZA, DESINFECCIÓN, DESINSECTACIÓN Y DESRATIZACIÓN (D.D.D.) En toda industria alimentaria debe establecerse un sistema de limpieza y D.D.D., programado y periódico, de todos los locales, instalaciones,    
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        BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN LA INDUSTRIA DE ALIMENTOS. Presentado Por: Ing. Mónica Zapata
    

    
        
        EN LA INDUSTRIA DE ALIMENTOS Presentado Por: Ing. Mónica Zapata Actualmente, se están presentando cambios, tanto en la industria de transformación de alimentos, como en su comercialización, y esto afectan    
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        1.- Desarrollo documental de un programa APPCC
    

    
        
        1.- Desarrollo documental de un programa APPCC Los puntos que forman el APPCC deben quedar reflejados en un documento completo que compendie toda esta información, de forma lógica y estructurada, de manera    

    
        Más detalles 
    




    
        Qué debo entender por higiene en el huerto?
    

    
        
        1. Qué debo entender por higiene en el huerto? Todas las condiciones y medidas para asegurar una fruta sana, libre de microbios dañinos para la salud del consumidor. Higiene implica Usted Limpieza de herramientas,    
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        En el artículo del mes pasado,
    

    
        
        144 UNE ISO/IEC 27001: 2005 & LOPD (II) EN ESTE NÚMERO PRESENTAMOS LA TABLA COMPLETA, EN LA CUAL SE RELACIONAN TODOS LOS S DE ESTE NUEVO REGLAMENTO Alejandro Corletti DIRECTOR DIVISIÓN SEGURIDAD INFORMÁTICA    
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        DIRECCIÓN DE CONTROL DEL SECTOR INDUSTRIA, PRODUCCIÓN Y COMERCIO
    

    
        
        DIRECCIÓN DE CONTROL DEL SECTOR INDUSTRIA, PRODUCCIÓN Y COMERCIO MERCADOS DE ALIMENTOS, C.A. (MERCAL, C.A.) PROCEDIMIENTOS PARA LA PRESERVACIÓN DE LOS PRODUCTOS ALIMENTICIOS Mercados de Alimentos Mercal,    
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        CUESTIONARIO DE EVALUACION DE PROVEEDORES DE MATERIAL
    

    
        
        Página: 1 de 6 PROVEEDOR:... CODIGO:... ENVIADO A:... FECHA:... PRODUCTOS A SUMINISTRAR: OBSERVACIONES: El Sistema de Calidad de Patentes Talgo, S.L., basado en la norma ISO 9001:2008, establece que los    
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        LIMPIEZA Y DESINFECCIÓN
    

    
        
        LIMPIEZA Y DESINFECCIÓN Descripción Las instalaciones donde se reciben, preparan y expenden alimentos deben dar seguridad higiénica. Deben estar diseñadas de forma que favorezcan y faciliten tanto la higiene    
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        Visión de la Administración sobre la implementación del Reglamento de higiene de los piensos.
    

    
        
        Visión de la Administración sobre la implementación del Reglamento de higiene de los piensos. 04 / 10 / 2007 Juan Gómez Apesteguía Subdirección Xeral de Gandaría 1. El Reglamento de higiene de los piensos.    
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        VÍCTOR UTRERA LANDA Coordinador
    

    
        
        VÍCTOR UTRERA LANDA Coordinador Definición Higiene: Medidas necesarias para garantizar la sanidad e inocuidad de los productos en todas sus fases. Componentes básicos: A). Limpieza. B). Desinfección. ACCIONES    
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        1.2 Qué es la higiene de los productos alimenticios?:
    

    
        
        Página 1 de 6 1.1.- Introducción Todas las personas tienen derecho a esperar que los alimentos que comen sean inocuos y aptos para el consumo. Las enfermedades de transmisión alimentaria y los daños provocados    

    
        Más detalles 
    




    
        Norma ISO 9001: 2008. Sistema de Gestión de la Calidad
    

    
        
        Norma ISO 9001: 2008 Sistema de Gestión de la Calidad Hemos recibido una solicitud de información a través de nuestra Web (www.grupoacms.com). Próximamente un comercial de ACMS se pondrá en contacto con    
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        Requisitos Para Unidades Ambulantes de Alimentos y Carros de Mano
    

    
        
        Requisitos Para Unidades Ambulantes de Alimentos y Carros de Mano Información para empezar a operar una unidad ambulante o un carro de mano para la venta de alimentos Condado de Catawba Departamento de    
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        CAPÍTULO V DISCUSIÓN. a lo largo de la investigación con la finalidad de demostrar cuáles son las causas de los
    

    
        
        CAPÍTULO V DISCUSIÓN El presente capítulo tiene como objetivo dar a conocer las conclusiones obtenidas a lo largo de la investigación con la finalidad de demostrar cuáles son las causas de los problemas    
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        Normas de Calidad para Después de la Escuela de NJ. La Seguridad y Salud Ambiental
    

    
        
        Normas de Calidad para Después de la Escuela de NJ La Seguridad y Salud Ambiental Hay medidas de seguridad para proteger a los de contraer una lesión grave o enfermedad mientras estan en el programa y    
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        Ponemos a su consideración nuestro programa CIP: CONTROL INTEGRADO DE PLAGAS (CIP)
    

    
        
        Ponemos a su consideración nuestro programa CIP: CONTROL INTEGRADO DE PLAGAS (CIP) Qué es el CIP? Es la utilización de todos los recursos necesarios por medio de procedimientos operativos estandarizados    
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        4.4.1 Servicio de Prevención Propio.
    

    
        
        1 Si se trata de una empresa entre 250 y 500 trabajadores que desarrolla actividades incluidas en el Anexo I del Reglamento de los Servicios de Prevención, o de una empresa de más de 500 trabajadores con    

    
        Más detalles 
    




    
        Auditorías de calidad
    

    
        
        Auditorías de calidad Qué es una auditoría de la calidad? Qué es una auditoría interna? Cuáles son sus objetivos? Qué beneficios obtenemos?... En este artículo, puede obtenerse una visión general y nociones    

    
        Más detalles 
    




    
        CONTROL DE CAMBIOS. FICHA CONTROL DE CAMBIOS Versión Fecha Descripción de la Modificación
    

    
        
        CONTROL DE CAMBIOS FICHA CONTROL DE CAMBIOS Versión Fecha Descripción de la Modificación 01 02/07/07 Primera versión del Anexo Requerimientos Para La Elaboración Del Plan De Calidad Elaboró: Revisó: Aprobó:    
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        Evaluación. del desempeño
    

    
        
        Evaluación del desempeño 9Claves para la ISO 9001-2015 BLOQUE 9: Evaluación del desempeño Viene a corresponder con el capítulo 8. Medición, análisis y mejora que incluye los apartados: 8.1. Generalidades,    
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        2.11.1 CONTRATAS Y SUBCONTRATAS NOTAS
    

    
        
        NOTAS 1 Cuando en un mismo centro de trabajo desarrollen actividades trabajadores de dos o más empresas, éstas deberán cooperar en la aplicación de la normativa sobre prevención de riesgos laborales. A    
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        Qué alegre Pedrito, cada día vamos mejorando nuestra vivienda! Además es muy útil, ya no tenemos que ir al río...aquí se pueden hacer muchas cosas
    

    
        
        Qué alegre Pedrito, cada día vamos mejorando nuestra vivienda! Además es muy útil, ya no tenemos que ir al río...aquí se pueden hacer muchas cosas Ya tenemos una pila te gusta? Sí, es grande y muy bonita    
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        PROCEDIMIENTO PARA LA GESTIÓN DE LOS REGISTROS DEL SISTEMA DE CALIDAD
    

    
        
        Página : 1 de 6 PROCEDIMIENTO PARA LA GESTIÓN DE LOS REGISTROS DEL SISTEMA DE CALIDAD Esta es una copia no controlada si carece de sello en el reverso de sus hojas, en cuyo caso se advierte al lector que    
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        RESOLUCION NÚMERO 1842 DE 2009
    

    
        
        Hoja 1 de 6 MINISTERIO DE LA PROTECCION SOCIAL (JUNIO 1) Por la cual se determina como artículo de uso doméstico los colchones y colchonetas y se establecen algunos EL MINISTRO DE LA PROTECCIÓN SOCIAL    
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        Hoja Informativa ISO 9001 Comprendiendo los cambios
    

    
        
        Revisiones ISO Hoja Informativa ISO 9001 Comprendiendo los cambios Cambios que se aproximan ISO 9001 de un vistazo Cómo funciona ISO 9001? ISO 9001 puede ser aplicado a todo tipo de organizaciones de cualquier    
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        Para las embarcaciones mayores dedicadas a la captura del camarón se consideran los siguientes procedimientos estándares pre-operacionales:
    

    
        
        2. PROCEDIMIENTOS OPERACIONALES ESTÁNDAR DE SANEAMIENTO (POES) Los Procedimientos Operacionales Estándar de Saneamiento, POES, también conocidos como SSOP, por sus siglas en inglés, son descripciones de    
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        Ejemplos de infracciones graves y acciones correctivas
    

    
        
        Ejemplos de infracciones graves y acciones correctivas Lo siguiente incluye unas infracciones y sus acciones correctivas respectivas. Se supone que la infracción puede ser corregida en el local y que el    
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        Sistemas de tratamiento de agua residuales y sistema potabilización
    

    
        
        Sistemas de tratamiento de agua residuales y sistema potabilización La planta de modelo cuenta con un sistema de Tratamiento de Agua residuales y Sistema Potabilización controlado, ya que cuenta con personas    

    
        Más detalles 
    




    
        Check list. Auditoría interna ISO 9001
    

    
        
        Check list. ía interna ISO 9001 Check list. ía intena ISO 9001 Check list. ía intena ISO 9001 Se conocen los requisitos legales y reglamentarios aplicables al producto y al proceso que afecten a la conformidad    

    
        Más detalles 
    




    
        Original. Introducción. Resumen. Metodología
    

    
        
        Original Inspección en el área de manipulación de alimentos en las guarderías de Palma de Mallorca, durante el curso escolar 2000/ 2001, y comparación con la realizada durante 1993-1994 Rosario Mir Ramonell,    

    
        Más detalles 
    




    
        MANUAL DE CALIDAD MANUAL DE CALIDAD. COPIA NO CONTROLADA Empresa S.A.
    

    
        
        Página : 1 de 14 MANUAL DE CALIDAD Empresa S.A. Esta es una copia no controlada si carece de sello en el reverso de sus hojas, en cuyo caso se advierte al lector que su contenido puede ser objeto de modificaciones    

    
        Más detalles 
    




    
        CAPÍTULO 4 SISTEMA DE GESTIÓN DE LA CALIDAD
    

    
        
        Hoja 1 de 5 4.1 OBJETO 4.2 ALCANCE 4.3 DESCRIPCIÓN 4.3.1 REQUISITOS GENERALES 4.3.2 REQUISITOS DE LA DOCUMENTACIÓN 4.3.2.1 GENERALIDADES 4.3.2.2 MANUAL OPERATIVO DE LA CALIDAD 4.3.2.3 CONTROL DE LOS DOCUMENTOS    

    
        Más detalles 
    




    
        Gestión de la Prevención de Riesgos Laborales. 1
    

    
        
        UNIDAD Gestión de la Prevención de Riesgos Laborales. 1 FICHA 1. LA GESTIÓN DE LA PREVENCIÓN DE RIESGOS LABORALES. FICHA 2. EL SISTEMA DE GESTIÓN DE LA PREVENCIÓN DE RIESGOS LABORALES. FICHA 3. MODALIDAD    

    
        Más detalles 
    




    
        ACTUALIZACIÓN A LA NORMA ISO
    

    
        
        ACTUALIZACIÓN A LA NORMA ISO 9001 : 2008 Los requerimientos NO han cambiado. No son cambios, sino rectificaciones. Características de los cambios La estructura sigue siendo la misma. Se incluyeron algunas    

    
        Más detalles 
    




    
        PROCEDIMIENTO PARA LA DETERMINACIÓN DEL GRADO DE SATISFACCIÓN DEL CLIENTE
    

    
        
        Página : 1 de 8 PROCEDIMIENTO PARA LA DETERMINACIÓN DEL GRADO DE SATISFACCIÓN DEL CLIENTE Esta es una copia no controlada si carece de sello en el reverso de sus hojas, en cuyo caso se advierte al lector    

    
        Más detalles 
    




    
        DESCRIPCIÓN DEL PROCESO DE CERTIFICACION INTE-ISO 9001, INTE-ISO 14001 e INTE-OHSAS 18001
    

    
        
        Página 1 de 8 DESCRIPCIÓN DEL PROCESO DE CERTIFICACION INTE-ISO 9001, INTE-ISO 14001 e INTE-OHSAS 18001 Página 2 de 8 1. PROCESO DE CERTIFICACION DEL SISTEMA DE GESTION 1.1. Solicitud de certificación    

    
        Más detalles 
    




    
        PROCEDIMIENTO ASEO Y LIMPIEZA
    

    
        
        PAGINA: 1 DE 1 PROCEDIMIENTO ASEO Y LIMPIEZA PAGINA: 1 DE 2 1. OBJETIVO Describir los procedimientos que detallan las actividades que deben realizarse para la prestación de los servicios de aseo y limpieza    

    
        Más detalles 
    




    
        PROGRAMA DE ALMACENAMIENTO, ASEO, ORDEN Y SEGURIDAD COLMENA
    

    
        
        PROGRAMA DE ALMACENAMIENTO, ASEO, ORDEN Y SEGURIDAD COLMENA MAYOR PRODUCTIVIDAD Y UN MEJOR LUGAR DE TRABAJO COLMENA En que consiste el programa JANO? Programa de Almacenamiento, Aseo, Orden y Seguridad,    

    
        Más detalles 
    




    
        Inspección sanitaria de instalaciones con mayor y menor probabilidad de proliferación y dispersión de Legionella.
    

    
        
        Servicio Canario de la Salud DIRECCIÓN GENERAL DE SALUD PÚBLICA Inspección sanitaria de instalaciones con mayor y menor probabilidad de proliferación y dispersión de Legionella. Protocolo para la REVISIÓN    

    
        Más detalles 
    




    
        [ SELLO ALIMENTO SEGURO ]
    

    
        
        [ SELLO ALIMENTO SEGURO ] 1 Checklist para la concesión del sello Alimento seguro Esta lista tiene como objetivo examinar todos los aspectos respecto de las instalaciones, equipos, utensilios e instrumentos    

    
        Más detalles 
    




    
        VIII.- RESULTADOS. 8.1. Conocimientos de la población acerca del Dengue. 8.1.1.- Conocimientos sobre la prevención del dengue.
    

    
        
        VIII.- RESULTADOS. Para la obtención de los resultados y el logro de los objetivos propuestos sobre Conocimientos, Actitudes y Prácticas del dengue en la Colonia Nueva Esperanza, Danlí, El Paraíso, año    

    
        Más detalles 
    




    
        Qué hacer para reanudar las clases sin riesgo?
    

    
        
        Qué hacer para reanudar las clases sin riesgo? Manual para directivos escolares con orientaciones sanitarias para superar la contingencia por influenza Escuela y Salud Presentación Una vez que las autoridades    

    
        Más detalles 
    




    
        Director de Servicios
    

    
        
        Página 1 de 8 ÍNDICE 1. OBJETO Y ALCANCE 2. RESPONSABILIDAD 3. DESARROLLO 4. REGISTROS DE CALIDAD 5. DOCUMENTACIÓN APLICABLE Elaborado y Revisado (Fecha y firma) Revisado y Aprobado (Fecha y firma) Director    

    
        Más detalles 
    




    
        Los animales de compañía son aquellos que se adaptan a la vida familiar, que nos proporcionan, afecto, protección y casi siempre están en situación
    

    
        
        Los animales de compañía son aquellos que se adaptan a la vida familiar, que nos proporcionan, afecto, protección y casi siempre están en situación de disponibilidad. Es importante saber escogerlo de acuerdo    

    
        Más detalles 
    




    
        Bloqueo/Etiquetado 1
    

    
        
        Bloqueo/Etiquetado 1 Bloqueo/Etiquetado Bloqueo/Etiquetado es un conjunto de procedimientos de seguridad diseñados para reducir el riesgo de lesiones debido a una activación accidental de la maquinaria    

    
        Más detalles 
    




    
        Higiene alimentaria - Manipulador de alimentos
    

    
        
        Higiene alimentaria - Manipulador de alimentos REF: HORAS: HORAS: K439 27 horas lectivas 03 horas practicas OBJETIVOS Trata acerca de cómo deben actuar todas aquellas personas que trabajan en empresas    

    
        Más detalles 
    




    
        UPPLEVA UPPLEVA_Guarantee_FY15_ES.indd 1 8/13/14 11:04 AM
    

    
        
        UPPLEVA UPPLEVA_Guarantee_FY15_ES.indd 1 El día a día en el hogar exige mucho a los sistemas de TV y sonido. Los productos UPPLEVA se someten a pruebas rigurosas para comprobar que cumplen nuestras estrictas    

    
        Más detalles 
    




    
        Sistemas de información de laboratorio
    

    
        
        Sistemas de información de laboratorio Version 3.0, April 2009 2008 Pharmaceutical Product Development, Inc. Todos los derechos reservados. Sistemas de información de laboratorio También llamados SIL En    

    
        Más detalles 
    




    
        MEDICIÓN DE FLUJO EN REDES CONTRA INCENDIO. Boletín 2
    

    
        
        MEDICIÓN DE FLUJO EN REDES CONTRA INCENDIO Boletín 2 QUÉ ES? Las mediciones de flujo son pruebas a la red contra incendios que permiten verificar su funcionamiento. A través de éstas se puede conocer si    

    
        Más detalles 
    




    
        CONTROL DE DOCUMENTOS
    

    
        
        PR-SGIA-2 1 de 5 1. PROPÓSITO Este documento tiene por objeto establecer los lineamientos para el control administrativo y operativo de los documentos internos del Sistema de Gestión Integral de Panamericana    

    
        Más detalles 
    




    
        Importancia del diseño higiénico y motivos de empresas deslistadas.
    

    
        
        IV symposium internacional sobre tecnología a alimentaria Importancia del diseño higiénico y motivos de empresas deslistadas. Murcia, 26 de octubre de 2009 Oscar González Gutierrez - Solana Subdirector    

    
        Más detalles 
    




    
        INTEGRACIÓN EFECTIVA DE LA PREVENCIÓN DE RIESGOS LABORALES EN LAS ENTIDADES LOCALES
    

    
        
        . INTEGRACIÓN EFECTIVA DE LA PREVENCIÓN DE RIESGOS LABORALES EN LAS ENTIDADES LOCALES Campaña de promoción de la PRL por parte de la ITSS Contenidos del Sistema de Gestión de Prevención de Riesgos Laborales    

    
        Más detalles 
    




    
        PROCEDIMIENTO DE EVALUACIÓN Y ACREDITACIÓN DE LAS COMPETENCIAS PROFESIONALES CUESTIONARIO DE AUTOEVALUACIÓN PARA LAS TRABAJADORAS Y TRABAJADORES
    

    
        
        MINISTERIO DE EDUCACIÓN SECRETARÍA DE ESTADO DE EDUCACIÓN Y FORMACIÓN PROFESIONAL DIRECCIÓN GENERAL DE FORMACIÓN PROFESIONAL INSTITUTO NACIONAL DE LAS CUALIFICACIONES PROCEDIMIENTO DE EVALUACIÓN Y ACREDITACIÓN    

    
        Más detalles 
    




    
        Datos sobre FSMA. Norma propuesta sobre las acreditaciones de los auditores externos. Sumario
    

    
        
        Datos sobre FSMA Norma propuesta sobre las acreditaciones de los auditores externos Sumario El 26 de julio de 2013, la FDA publicó para comentarios públicos su norma propuesta para establecer un programa    

    
        Más detalles 
    




    
        PROGRAMA PARA LA EXCELENCIA EN LA GESTIÓN DE PyMEs INDUSTRIALES 3 ORDEN, LIMPIEZA Y SEGURIDAD AÑO 2012
    

    
        
        PROGRAMA PARA LA EXCELENCIA EN LA GESTIÓN DE PyMEs INDUSTRIALES 3 ORDEN, LIMPIEZA Y SEGURIDAD AÑO 2012 1 Este criterio analiza la disposición del conjunto del personal para desarrollar y mantener una conducta    

    
        Más detalles 
    




    
        Nombre del Documento: Manual de Gestión de la Calidad. Referencia a punto de la norma ISO 9001:2000: 4.2.2 DIRECCIÓN GENERAL DE EVALUACIÓN
    

    
        
        Página 1 de 8 DIRECCIÓN GENERAL DE EVALUACIÓN 7.1 Planificación de la realización del servicio En la Dirección General de Evaluación (DGE) la planificación de la realización del servicio está sustentada    

    
        Más detalles 
    




    
        Qué otras obligaciones tiene el empleador?
    

    
        
        Estimados trabajadores: La infección por HANTAVIRUS puede ser considerada una enfermedad profesional (Artículo N 18, D.S N 109), si es transmitida al ser humano cuando realiza trabajo agrícola, pecuario    

    
        Más detalles 
    




    
        AUDITORÍAS Y AUDITORES ISO 9000:2000
    

    
        
        AUDITORÍAS Y AUDITORES ISO 9000:2000 Ing. Miguel García Altamirano Servicios CONDUMEX S.A. de C.V. Delegado Mexicano en el Comité Internacional ISO TC 176 en el grupo JWG "Auditorías" Resumen: Los sistemas    

    
        Más detalles 
    




    
        CAPITULO I INTRODUCCIÓN
    

    
        
        CAPITULO I INTRODUCCIÓN La ciudad de Puebla resulta atractiva tanto para turistas como para los mismos habitantes, además de su rica arquitectura, por su gastronomía. Sin embargo, los turistas que visitan    

    
        Más detalles 
    




    
        PLAN DE AUTOCONTROL SISTEMA APPCC
    

    
        
        PLAN DE AUTOCONTROL SISTEMA APPCC Introducción El Plan de Autocontrol es un documento elaborado de acuerdo con los principios del Análisis de Peligros y Puntos de Control Críticos (APPCC) donde se planifica    

    
        Más detalles 
    




    
        FORMATO LISTA DE CHEQUEO INSPECCIÓNES PLANEADAS
    

    
        
        FORMATO LISTA DE CHEQUEO INSPECCIÓNES PLANEADAS Las inspecciones planeadas se debe realizar mensualmente, dejando como registro este formato, como parte integral del control que la interventoría lleva    

    
        Más detalles 
    




    
        PROGRAMA DE ALMACENAMIENTO, SEGURIDAD ORDEN Y ASEO
    

    
        
        PROGRAMA DE ALMACENAMIENTO, SEGURIDAD ORDEN Y ASEO MAYOR PRODUCTIVIDAD Y UN MEJOR LUGAR DE TRABAJO EN QUE CONSISTE EL PROGRAMA? Es un programa diseñado por COLMENA ARP, para: Mejorar condiciones de seguridad.    

    
        Más detalles 
    




    
        Procedimiento de Auditoria Interna Revisión: 3. Facultad de Ciencias PROCEDIMIENTO: DE AUDITORIA INTERNA
    

    
        
        Página 1 de 6 PROCEDIMIENTO: DE AUDITORIA INTERNA Página 2 de 6 1 PROPOSITO 1.1 El Objetivo de este Procedimiento es definir las líneas a seguir para planificar y realizar el proceso de auditoria interna    

    
        Más detalles 
    




    
        MANUAL DEL SISTEMA DE GESTION AMBIENTAL ISO 14001:2004. Control de versiones
    

    
        
        Página 1 de 7 MANUAL DEL SISTEMA DE GESTION AMBIENTAL ISO 14001:2004 Control de versiones Número de Versión Fecha Descripción de cambio 1 24 / feb / 2014 Creación del documento Contenido 1. Objeto y campo    

    
        Más detalles 
    




    
        Los aspectos e impactos que se generan por esta actividad, se identifican a continuación
    

    
        
        CODIGO: HSEQ-PR-0024 VERSION: 6.0 1. OBJETIVO Mantener las actividades relacionadas con la descarga de las aguas residuales provenientes de aeronaves. 2. ALCANCE. Este procedimiento debe ser conocido y    

    
        Más detalles 
    




    
        Buenas Prácticas de Manufactura en la Preparación y Servicio de. Ing. Ma. Antonieta de Franco - Dirección de Innovación y Calidad-
    

    
        
        Buenas Prácticas de Manufactura en la Preparación y Servicio de alimentos Ing. Ma. Antonieta de Franco - Dirección de Innovación y Calidad- 1 1. Introducción Actualmente los consumidores se preocupan por    

    
        Más detalles 
    




    
        DECLARACIÓN DE PRIVACIDAD DE FONOWEB
    

    
        
        DECLARACIÓN DE PRIVACIDAD DE FONOWEB Fonoweb se compromete a respetar su privacidad y la confidencialidad de su información personal, los datos de las comunicaciones y el contenido de las comunicaciones    

    
        Más detalles 
    




    
        LIMPIEZA DE HOSPITALES
    

    
        
        LIMPIEZA DE HOSPITALES Peligro En los hospitales, durante la limpieza de determinadas áreas laborales, el personal de limpieza está expuesto al peligro de una infección. Advertencias Cumplir con la planificación    

    
        Más detalles 
    




    
        Yo sí puedo cuidar el ambiente
    

    
        
        TERCER Grado - Unidad 6 - Sesión 31 Yo sí puedo cuidar el ambiente Esta sesión pretende que los niños y las niñas detecten los problemas ambientales que se dan en el aula, en la escuela o en su entorno    

    
        Más detalles 
    




    
        ISO 9001:2015 Cuestionario de autoevaluación
    

    
        
        ISO 9001:2015 Cuestionario de autoevaluación Qué tan preparado estás para la norma ISO 9001: 2015? Este documento ha sido diseñado para evaluar la preparación de su empresa para un Sistema de Gestión Calidad    

    
        Más detalles 
    




    
        GESTIÓN DE LA DOCUMENTACIÓN
    

    
        
        Página: 1 de 8 Elaborado por: Revidado por: Aprobado por: Comité de calidad Responsable de calidad Director Misión: Controlar los documentos y registros del Sistema de Gestión de Calidad para garantizar    

    
        Más detalles 
    




    
        GUIA DE SERVICIOS DE CERTIFICACIÓN DE PRODUCTO INDUSTRIAL
    

    
        
        El Organismo de Certificación de Producto Industrial del Instituto Mexicano de Normalización y certificación A.C. (IMNC), se encuentra acreditado por la entidad mexicana de acreditación con clave No. 04/11,    

    
        Más detalles 
    




    
        EL PORTAL DE LOS EXPERTOS EN PREVENCIÓN DE RIESGOS DE CHILE
    

    
        
        INTRODUCCIÓN El diagnóstico de prevención de riesgos, representa la base del desarrollo del Programa de Gestión Preventivo que tiene su origen en la Política de Seguridad de la empresa. La que en parte    

    
        Más detalles 
    




    
        INSTRUCTIVO DE APILACIÓN DE MATERIALES
    

    
        
        INSTRUCTIVO DE APILACIÓN DE MATERIALES Versión 01 Responsable Directivo empresa 25/03/2015 Página Página 1 de 3 1. OBJETIVO Apilar correctamente los productos adquiridos, de manera que no representen riesgos    

    
        Más detalles 
    




    
        PARTE IV: CONDICIONES TÉCNICAS
    

    
        
        PARTE IV: CONDICIONES TÉCNICAS CT-1 CT-01 CONDICIONES TÉCNICAS: El objetivo de las presentes Condiciones Técnicas es proporcionar a las empresas participantes el marco de referencia para el desarrollo    

    
        Más detalles 
    




    
        GARANTÍAS MÍNIMAS DE CALIDAD EN LA PRODUCCIÓN DE PLASMA RICO EN PLAQUETAS (PRP)
    

    
        
        GARANTÍAS MÍNIMAS DE CALIDAD EN LA PRODUCCIÓN DE PLASMA RICO EN PLAQUETAS (PRP) Existen diferentes modalidades de producción de PRP y es necesario establecer las garantías mínimas de calidad en la producción,    

    
        Más detalles 
    




    
        PROTECCION ALIMENTARIA Y SALUD PROYECTO DE EXTENSIÓN UNIVERSITARIO VOLUNTARIADO ACADEMICO A LA CONUNIDAD
    

    
        
        PROASA PROTECCION ALIMENTARIA Y SALUD PROYECTO DE EXTENSIÓN UNIVERSITARIO VOLUNTARIADO ACADEMICO A LA CONUNIDAD Capacitación en higiene alimentaria a manipuladores de alimentos... Los temas a tratar son:    

    
        Más detalles 
    




    
        Proceso: AI2 Adquirir y mantener software aplicativo
    

    
        
        Proceso: AI2 Adquirir y mantener software aplicativo Se busca conocer los estándares y métodos utilizados en la adquisición de y mantenimiento del software. Determinar cuál es proceso llevado a cabo para    

    
        Más detalles 
    




    
        2.2.7 GESTIÓN DE RESIDUOS.
    

    
        
        2.2.7 GESTIÓN DE RESIDUOS. 2.2.7.1 MANIPULACIÓN, DESPLAZAMIENTO Y ACOPIO DE RESIDUOS EN OBRA. 2.2.7.0 CONSEJOS DE CARÁCTER GENERAL 2.2.7.1 MANIPULACIÓN, DESPLAZAMIENTO Y ACOPIO DE RESIDUOS EN OBRA 2.2.7.2    

    
        Más detalles 
    




    
        1. OBJETIVO 2. ALCANCE
    

    
        
        1. OBJETIVO Este instructivo tiene como fin establecer las actividades necesarias para garantizar el adecuado manejo y disposición final de los residuos ordinarios generados en la Universidad del Atlántico,    

    
        Más detalles 
    




    
        CUESTIONARIO DE AUTOEVALUACIÓN
    

    
        
        CUESTIONARIO DE AUTOEVALUACIÓN El presente Cuestionario permite conocer en qué estado de madurez se encuentra el Sistema de Gestión Ambiental (en adelante, SGA) de su organización, de acuerdo a los requisitos    

    
        Más detalles 
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